
Brunch
Pleasure of sharing

Tranche de pain au levain légèrement toastée, valetta de Dumè Cesar i , Tranche de pain au levain légèrement toastée, valetta de Dumè Cesar i , 
burrata et t ruf fe noireburrata et t ruf fe noire

Sl ight ly toasted sourdough bread s l ice,  Dumè Cesar i  valetta,  burrata and black truf f le 

Pressé de veau en gelée, moutarde, pickles de légumesPressé de veau en gelée, moutarde, pickles de légumes
Veal terr ine, mustard, pickled vegetables

F i let  de maquereau gr i l lé au barbecue, gel  d’escabèche, ra i fort  et anethFi let  de maquereau gr i l lé au barbecue, gel  d’escabèche, ra i fort  et aneth
Barbecue gr i l led mackerel  f i let ,  escabeche gel ,  horseradish and di l l

Tartare de betteraves de Laurent Berrur ier aux saveurs iodées, sorbet roquetteTartare de betteraves de Laurent Berrur ier aux saveurs iodées, sorbet roquette
Laurent Berrur ier iodized f lavour beetroot tartar ,  arugula sorbet 

Magret de canard “Castaing” séché au poivreMagret de canard “Castaing” séché au poivre
‘Castaing’ peppercorn ai r  dr ied duck breast

   Champagne Pertois Lebrun, L’extravert ie,  Blanc de blancs   740
   Champagne Perr ier- Jouët Grand Brut NV   620

Luxury of cho ice s
   Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noire,  Kombu   Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noire,  Kombu

      Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu +298

Louise œuf Bénédicte,  t rui te fumée, sauce hol landaiseLouise œuf Bénédicte,  t rui te fumée, sauce hol landaise
Louise egg Benedict ,  smoked trout,  hol landaise sauce 

Tarte f ine de homard Breton, maïs,  tomates conf i tes et herbes f ra îches, Tarte f ine de homard Breton, maïs,  tomates conf i tes et herbes f ra îches, 
   v inaigrette de crustacés   v inaigrette de crustacés

Br i t tany blue lobster tart ,  sweet corn, dry tomatoes and f resh herbs, 
    crustacean dressing +298

Œuf fumé, pulpe de pomme de terre,  chor izo, sarras inŒuf fumé, pulpe de pomme de terre,  chor izo, sarras in
Smoked organic egg, potato, chor izo, buckwheat 

White wine

Paul Jaboulet & F i ls ,  Paral lè le 45 2020, Côtes du Rhône, Grenache blanc, Marsanne, Viognier  
500ml. 358 | Bt l .  488

Domaine des Malandes, Chabl is  2021, Chardonnay
500ml. 458 | Bt l .  588

Feel s l ike home 
Poulet jaune rôt i ,  r iz gourmand Ni igata en cocotte,  pet i te saladePoulet jaune rôt i ,  r iz gourmand Ni igata en cocotte,  pet i te salade

Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice “en cocotte”,  salad
(1/2 chicken served for two guests)

La boui l labaisse Louise, poisson de l igne, coqui l lages et crustacLa boui l labaisse Louise, poisson de l igne, coqui l lages et crustacés,  pommes de terre és,  pommes de terre 
et fenoui l  conf i t ,  roui l le et croutet fenoui l  conf i t ,  roui l le et croutônônss

Louise boui l labaisse, l ine caught f ish,  shel l f ish and crustacean, conf i t  potatoes and fennel , 
roui l le and croutons (serves 2-4) +398

 
La côte de veau du Limousin rôt ie,  pommes boulangères à la valetta La côte de veau du Limousin rôt ie,  pommes boulangères à la valetta 

de Dumè cesar i ,  jus de veau tranchéde Dumè cesar i ,  jus de veau tranché
Roasted Limousin milk- fed veal  chop, “pommes boulangères’ ,

      Dumè Cesar i  valetta,  spl i t  veal  jus +398

 Red wine

Moul in à vent,  «  Couvent des Thor ins » ,  2019, Gamay    
500ml. 358 | Bt l .   488

Ronan by Château Cl inet,  2015, Bordeaux, Cabernets blend
500ml. 398 | Bt l .  528

Sweet memorie s
L’écr in de LouiseL’écr in de Louise
Louise pastry box

958 
per person

A la carte,  fu l l  dr inks and wine select ion avai lable upon request                          10% service charge appl ies
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S A T U R D A Y  1 2 . 0 0  —  1 4 . 3 0 
S U N D A Y  1 1 . 3 0  —  1 5 . 3 0  

3 5  A b e r d e e n  S t r e e t,  C e n t r a l ,  H o n g  K o n g


