
d e l i c a t e s s e n

Sélect ion de f r omages fermiers af f inés 398

Art isan French cheeses select ion

La planche de charcuter ie art isanale 398

Art isan cold cuts select ion

La planche de charcutter ies et f r omages  398

Mixed cold cuts and cheeses select ions

Pommes f r i tes  108

French f r ies 

 

Salade verte 88 

Green salad
m a i n  c o u r s e s

t o  s h a r e 

( s e r ve s  2  t o  4 )

Sole de Bretagne à la Grenobloise, pommes de terr e 

de Noirmoutier et asperges vertes de Jérôme Gal is   1458 

Br i t tany dover sole « à la Grenobloise »,  Noirmoutier potatoes 

and Jérôme Gal is  green asparagus 

Poulet Jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte, 

pet i te salade  1288

Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice “en cocotte”,  salad 

(50 mins preparat ion)

Épaule d’agneau de la i t  bra isée au ci t r on conf i t ,  cor iandre 

et fenoui l ,  “Gremolata” menthe et pers i l ,  jus d’agneau  1288

Braised milk fed lamb shoulder with preserved lemon, cor iander 

and fennel seeds, mint and pars ley “Gremolata” lamb jus 

L o u i s e  c l a s s i c s

Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noir e,  kombu 

Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu 

(10g. caviar)   498

(20g. caviar)   888

Œuf fumé, pulpe de pomme de terr e,chor izo, sarras in  198

Smoked organic egg, potato, chor izo, buckwheat

Inspir ed by Odette s ignature dish 

Les asperges blanches de la val lée de la Loir e 

sauce Hol landaise fumée 358

Loire val ley white asparagus, smoked hol landaise sauce

Cuisses de grenoui l les en pers i l lade,

purée de pers i l ,  croûtons  318

Sautéed Hong Kong f rog legs, pars ley, gar l ic cr isps

B r u n c h  c o r n e r

Velouté de pet i ts pois glacé à la menthe 188 

Chi l led green peas velouté with mint

Œuf en gelée, pousse de salade 

au vinaigre de Xérès 168

Soft  boi led egg in je l ly,  Cherry vinegar salad 

Pâté en croûte Louise à la t ruf fe noir e 288

Homemade “Louise” black truf f le pâté en croûte

Br ioche gourmande au homard 288

 “Louise” lobster r ol l 

Légumes de pr intemps de Laurent Berrur ier 

à la Grecque 228

Laurent Berrur ier spr ing vegetables 

“à la Grecque”

#louisehkg 10% service charge appl ies

S w e e t  C o r n e r

Prof i teroles,  glace à la vani l le de Tahit i , 

sauce chocolat 158 

Prof i teroles,  Tahit i  vani l la ice cream, 

chocolate sauce

Vér i tables cannelés Bordelais 3p  58

Tradit ional  homemade cannelés

     «  Louise » madeleines 3p  98

 Sélect ion de glaces et sorbets maison  138

Homemade ice cream and sorbets select ion

L.


